
 

 

 

Programme  
 

Samedi 17 octobre – A la découverte des Cévennes du terroir et des producteurs – Visites , 

atelier et balades  

 10h/14h - Visite de ruches : A la rencontre d’un apiculteur et de ses ruches – Pont d’Hérault - 
Gratuit 

 10h – Visite d’un élevage ovin et rencontre avec un éleveur pendant la période de mise bas - Val 
d’Aigoual -15 personnes - Gratuit 

 Nouveau : 10h – 12h | Atelier cuisine & découverte artistique - 
Venez découvrir l’oignon doux des Cévennes sous un nouveau jour à travers un atelier cuisine convivial, 
animé par les chefs des Oiseaux à Perche. 
La matinée sera également l’occasion de rencontrer les trois artistes lauréates du Prix Merea, en 
résidence à la Maison Odette à Aulas, et d’échanger avec elles autour de leurs univers et de leur 
démarche artistique. 
 11h, 14h et 15h :  Visite de la pisciculture du Coularou – Le Vigan 
 14h - Balade Châtaigneraie : Visite d’une châtaigneraie et rencontre avec un castanéiculteur suivie 

d’une brasucade – Mandagout 
 Nouveau :  13h45 - Balade gourmande à vélo à la découverte de l’agropastoralisme et du Grand 

site de Navacelles et des producteurs – Enfourchez votre vélo pour une cyclo-interprétation des 

paysages du causse de Blandas, aux portes du Cirque de Navacelles ! David, agronome et 

moniteur vélo, vous emmène à la découverte de ce territoire façonné depuis des siècles par 

l’agriculture et le pastoralisme. Au fil d’une boucle d’environ 25 km, la balade sera ponctuée 

d’arrêts thématiques pour lire les paysages et comprendre les liens entre pratiques agricoles, 

biodiversité et patrimoine caussenard. Et parce que le terroir se découvre aussi par les papilles, 

la sortie sera ponctuée d'une dégustation de produits locaux et de la rencontre d'agriculteurs 

qui les produisent. 

 14h – Sortie pâturage - élevage caprins d’une fromagerie AOP Pélardon - Le Vigan 
 17h30- Dégustation et Atelier lacto fermentation, Comment lactofermenter ses légumes à la 

maison en toute sécurité et éviter le gaspillage alimentaire – Le Vigan 
 

 

 

Dimanche 18 octobre – Grand Marché de producteurs et Animations gratuites de 

9h30 à 18h – Le Vigan 

 



Grand marché des producteurs - 120 exposants, producteurs, éleveurs ou artisans  

Rue Emmanuel d’Alzon / Place du Quai / Passage H. Guibal / Place du Marché / Place 

Quatrefages de la Roquète / Place d’Assas / Place des Charrons 

 Vente exclusive de l’oignon doux des Cévennes AOP et de la Pomme reinette du Vigan par la 
Coopérative Origine Cévennes (Place du Quai à côté de la Pyramide – Drive au rond-point Charles 
De Gaulle) 

 Salon du Fabriqué en Cévennes - A la découverte des savoir-faire cévenols – Place de la Mairie 
 Cuisine mobile, ateliers et démonstrations toute la journée (place du Marché) par les artisans 

Militant du Goût - Réalisation de spécialités à base de pommes et d’oignons et de produits locaux 
 Nouveau : Animation gastronomique (cargolade à l’oignon doux des cévennes) et découverte des 

coulisses de l’AOP par l’Association de Défense de l’Oignon doux des Cévennes – Place du Marché 

 Nouveau : Atelier de sensibilisation aux enjeux de l’alimentation, animé à partir du jeu des idées 

reçues. proposé par le Projet Alimentaire Territorial du Pays Viganais. 

 
Animations 
 

 Toute la journée - Déambulation musicale de la Fanfare « La Banda ‘Jeff » 
 Nouveau : Toute la journée - Déambulation musicale de la Fanfare « Gradisca » 
 Toute la journée : Déambulation de la mascotte de l’Oignon doux des Cévennes 
 Toute la journée : Animations sur le parvis de la Mairie (Musique) 
 11h : Concert des « Déhanchés » (Jardin des Orantes)) 
 11h - Déambulation des confréries en musique 
 11h - 15h : Atelier bouturage : Découverte d'une technique de multiplication végétative avec un 

atelier de bouturage de rosiers anciens et arbustes à fleurs (Jardin des Orantes) 
 10h - 14h : Atelier découverte « Initiez-vous à la greffe ! » Découvrez l’art de la greffe et apprenez à 

récolter vos greffons ! (Jardin des Orantes) 

 

 Pour les enfants (Jardin des Orantes) :  

 Atelier éveil ô goût pour enfants : jouons avec nos sens  

 Nouveau : Goûter mon territoire, Atelier de découverte gustative des produits du territoire 

 Nouveau : Vache de manège (manège écologique) 

 Accro pitchoun 

 Jeux en bois géants 

 Mini ferme 

 Nouveau : Pause découverte avec le Musée cévenol : Les enfants de 6 à 10 ans sont invités à la 
découverte de savoir-faire agricoles en Cévennes. 
Pommes et oignons bien sûr, et aussi pélardons, châtaignes et moutons n’auront plus de secrets 
pour vous ! Pêche à l’oignon, jeux de mémory, coloriages, lectures, et d’autres activités vous 
attendent ! 

  

Restauration 

 Les Tablées de la Foire et les halles des producteurs (500 couverts sous les halles, place du 

Marché) 

 Livret des restaurateurs à paraitre fin septembre (Menu Spécial Foire des restaurants du Pays 

Viganais et liste des propositions de restauration et points de vente à emporter sur le marché) 
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